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Abstrak - Penelitian ini bertujuan untuk mengevaluasi pengaruh metode pengeringan terhadap
flavonoid total daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3 (IBA3). Daun ubi
jalar ungu diekstraksi menggunakan etanol pada suhu kamar selama 3x24 jam. Ekstrak dianalisis
kadar flavonoid totalnya (metode —AICls). Hasil menunjukkan bahwa freeze-drying merupakan
metode pengeringan yang paling sesuai untuk daun ubi jalar ungu (Ilpomoea batatas (L.) Lamk)
varietas Antin 3 (IBA3) karena menghasilkan ekstrak dengan kadar flavonoid total paling tinggi.
Metode pengeringan freeze-drying (IBA3-FD) menunjukkan kadar flavonoid total tertinggi yaitu
sebesar 3,19340,438 %. Hasil ini 2,16 kali lebih tinggi dibandingkan metode pengeringan dengan
oven (IBA3-OD). Disimpulkan bahwa metode pengeringan berperah penting terhadap kandungan
flavonoid total pada ektrak daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3.

Kata Kunci: Ipomoea batatas; Antin 3; metode pengeringan; metode AICI3; flavonoid total.

Abstract - This study aimed to evaluate the effects of drying method on the total flavonoid of purple
sweet potatoes leaves (Ipomoea batatas (L.) Lamk) Antin 3 variety (IBA3) extracts. Purple sweet
potatoes leaves was extracted using ethanol at ambient temperature for 24 h x 3. The extracts were
evaluated for their total flavonoid content (Aluminum Chloride assay). Results indicated that freeze
drying is the most suitable drying method for purple sweet potatoes (Ipomoea batatas (L.) Lamk)
Antin 3 variety (IBA3) leaf as it yielded the extract with the significantly highest total flavonoid
content. The extract of freeze drying method (IBA3-FD) exhibited the highest total flavonoid content
with values of 3,193+0,438 %. These values are 2,16 times higher than the oven drying method
(IBA3-0OD). It was concluded that drying method played important roles on the total flavonoid
content of purple sweet potatoes (Ipomoea batatas (L.) Lamk) Antin 3 variety leaf extract.

Keywords: Ipomoea batatas; Antin 3; drying method; aluminum chloride assay; total flavonoids.

583



584 Djamilah Arifiyana, Damaranie Dipahayu

1. Pendahuluan

Daun ubi jalar (Ipomoea batatas (L.) Lamk) dikonsumsi sebagai sayuran segar di banyak
negara terutama di Asia. Selain kaya akan sumber energi, daun ini mengandung banyak
produk samping yang bermanfaat (Mussoline & Wilkie, 2017). Meskipun memiliki nilai
gizi yang tinggi (Islam et al., 2002), sekitar 95-98% daun ubi jalar ini dibuang selama
masa panen (Carvalho et al., 2010) dan 2-5% digunakan sebagai makanan hewan ternak
(Hue et al., 2012) dan sisanya sebagian besar dibuang begitu saja (Carvalho et al., 2010).
Lebih jauh lagi, dibandingkan dengan sayuran berdaun hijau lainnya, daun ubi jalar ungu
lebih toleran terhadap penyakit, hama dan kelembaban yang tinggi (Taira et al., 2013).

Daun ubi jalar ungu mengandung senyawa polifenol. Senyawa polifenol dianggap
sebagai kelompok senyawa fitokimia yang dapat menjaga dan meningkatkan kesehatan
manusia (Jedrychowski dan Maugeri, 2009; Jan et al., 2010). Hal ini terutama didasarkan
atas kemampuan senyawa ini sebagai antioksidan alami karena kandungan antosianinnya
(Tomés-Barberan et al., 2000; Dipahayu et al., 2014) dan juga memiliki aktivitas anti-
inflamasi (Barth et al., 2005).

Penelitian lebih lanjut menunjukkan bahwa senyawa polifenol memiliki kemampuan
untuk mengurangi kerusakan sel, oleh karena itu dapat bermanfaat dalam meningkatkan
kesehatan tubuh dan melindungi terhadap berbagai penyakit yang terkait dengan
peristiwa oksidatif, seperti gangguan kardiovaskular dan pernapasan, kanker dan
diabetes. Banyak penelitian telah menunjukkan hubungan yang kuat antara senyawa
polifenol dengan aktivitas antioksidan, dan reduksi resiko berbagai penyakit (Barth et al.,
2005; Jan et al., 2010; Fu et al., 2011).

Flavonoid sebagai senyawa fenolik merupakan molekul pigmen yang dominan dalam
ubi jalar dan berkontribusi terhadap karakteristik pengingkatan kesehatan karena aktivitas
antioksidannya yang tinggi (Wang et al., 2018). Daun ubi jalar ungu varietas Antin 3
merupakan varietas baru yang bersifat prospektif untuk dikembangkan karena kandungan
antosianin yang dimiliki (Yusuf et al., 2013).

Penelitian mengenai pengaruh metode pengeringan terhadap fitokimia dan aktivitas
antioksidan telah banyak dilakukan. Menurut Mahapatra et al., (2009), pemilihan metode
pengeringan merupakan proses yang sangat berperan dalam pengolahan simplisia yang
berdampak pada kualitas kandungan bahan aktif yang dihasilkan. Hal ini disebabkan
respon yang berbeda pada setiap tanaman, misalnya tanaman yang peka terhadap paparan
sinar matahari langsung atau pengeringan pada suhu yang sangat tinggi (Manoi, 2006).
Terdapat berbagai macam metode pengeringan simplisia yang dapat digunakan, misalnya
pengeringan dengan sinar matahari langsung, pengeringan dengan oven, pengeringan
dengan metode freeze-drying.

Pengeringan dengan sinar matahari langsung merupakan metode pengeringan yang
paling ekonomis dan sederhana, namun memiliki kekurangan, yaitu dapat menyebabkan
daun kehilangan warna, rasa dan kandungan (nutrisi) ketika terpapar sinar ultraviolet
secara langsung karena kontrol suhu selama paparan cahaya matahari sulit dilakukan
(Amedorme et al., 2013). Pengeringan dengan oven merupakan metode pengeringan
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yang banyak digunakan saat ini dengan tujuan analisis kandungan dalam simplisia
organik, selain karena tidak membutuhkan banyak perlengkapan khusus, metode ini lebih
cepat dibandingkan pengeringan dengan paparan sinar matahari langsung (Babu et al.,
2014). Hal yang perlu diperhatikan dalam penggunaan metode ini adalah parameter
kualitas seperti kadar air, warna dan rasio rehidrasi dapat berubah secara signifikan
dengan peningkatan suhu pengeringan (Cakmak et al., 2013). Penelitian yang
menggunakan oven untuk pengeringan simplisia dan analisis kandungan flavonoidnya
telah dilakukan oleh Rabeta dan Vinthyia (2013) yang menggunakan daun Vitex hegundo
Linn. Metode freeze-drying dilakukan melalui pengurangan suhu simplisia sehingga
sebagian besar uap simplisia terdeposit diseluruh bagian tanaman sebagai fasa padat
(Babu et al.,, 2014). Berdasarkan uraian ini maka penelitian ini bertujuan untuk
mengetahui kandungan flavonoid total dalam daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.)
Lamk) varietas Antin 3 dengan dua metode pengeringan yang berbeda, yaitu thermal
drying (oven-drying) dan non-thermal drying (freeze-drying).

2. Metodologi Penelitian

2.1. Alat Penelitian

Alat-alat yang digunakan dalam penelitian ini meliputi alat-alat gelas (Pyrex), blender
(Miyako), neraca analitik (Ohaus), botol kaca, cawan, corong kaca, Kertas saring,
hotplate stirrer (Thermo SCIENTIFIC), kaca arloji, lemari pendingin, maserator, mortar,
dan stemper, pipet tetes, propipet (Vitlab), sendok besi, Vacuum Rotary Evaporator
(Heidolph) dan Spektrofotometer UV-Vis (Genesys 10S).

2.2. Bahan Penelitian

Etanol, Aluminum Kklorida heksahidrat (AICl;-6H,0), dan Natrium asetat trihidrat
(CH3;COONa:-3H,0) (Merck - Darmstadt, Germany), serta Kuersetin (Sigma - MO,
USA), semua reagen memiliki grade pro analisis.

2.3. Simplisia

Daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3 (IBA3) diperoleh dari
BALITKABI (Balai Penelitian Tanaman Aneka Kacang dan Umbi) Malang, Jawa Timur.
Daun disimpan pada suhu -5°C hingga akan digunakan.

2.4. Preparasi Ekstrak

Pada penelitian ini, metode ekstraksi yang digunakan adalah maserasi dengan etanol 96%
sebagai pelarutnya. Daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3
(IBA3) dibagi menjadi dua kelompok, dan masing-masingnya mendapat perlakuan yang
berbeda sebelum diekstraksi, yaitu meliputi: pembersihan dengan air bersih kemudian
diangin-anginkan hingga kering. Dua metode pengeringan yang digunakan meliputi:
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pengeringan dengan metode freeze-drying selama 24 jam (IBA3-FD) dan pengeringan
dengan metode oven-drying pada suhu 40 °C selama 24 jam (IBA3-OD). Masing-masing
daun kering yang diperoleh kemudian dihancurkan menjadi serbuk halus dan dimaserasi
pada suhu ruang selama 3 x 24 jam menggunakan etanol sebagai pelarutnya. Ekstrak
kasar yang diperoleh kemudian diuapkan pelarutnya dengan Vacuum Rotary Evaporator
pada suhu 40 °C. Ekstrak kental yang diperoleh disimpan dalam wadah tertutup
(terhindar dari paparan cahaya matahari) pada suhu 4 °C hingga analisis kandungan
flavonoid total dilakukan.

2.5. Penetapan Kadar Flavonoid

Penetapan kadar flavonoid total ekstrak etanol daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.)
Lamk) varietas Antin 3 (IBA3) menggunakan metode —AICls. Metode ini diadaptasi dari
Chang et al., (2002), Ebrahimzadeh et al., (2009) dan Azizah et al. (2014) dengan sedikit
modifikasi.

Kurva baku kuersetin dibuat melalui penimbangan 25 mg kuersetin dalam 25 ml
etanol (larutan induk 1000 ppm). Kemudian dibuat serangkaian larutan baku kerja 20, 40,
60, 80 dan 100 ppm. Masing-masing larutan dipipet sebanyak 0,5 ml kemudian ditambah
1,5 ml etanol 96%, 0,1 ml AICl; 10%, 0,1 ml CH;COONa 1 M, dan ditambahkan
aquadest 2,8 ml. Setelah itu larutan ini kemudian diinkubasi selama 30 menit pada suhu
ruang. Larutan diukur absorbansinya pada panjang gelombang 432,2 nm menggunakan
Spektrofotometer UV-Vis. Selanjutnya kurva baku dibuat melalui plot antara konsentasi
(x) terhadap absorbansi standar kuersetin (y).

Larutan uji dibuat melalui penimbangan ekstrak kental sebanyak 100 mg kemudian

ditambahkan etanol 96% sebanyak 10 ml. Campuran ini kemudian diaduk selama 30
menit kemudian disaring, filtrat yang diperoleh ditambahkan etanol 96% hingga 10 ml.
Larutan uji ini selanjutnya dipipet 0,4 ml, ditambahkan 1,6 ml etanol 96%, 0,1 ml AICl;
10%, 0,1 ml CH;COONa 1 M, dan ditambahkan aquadest 2,8 ml. Larutan kemudian
diinkubasi selama 30 menit pada suhu ruang dan absorbansinya pada panjang gelombang
432,2 nm menggunakan Spektrofotometer UV-Vis. Pengujian dilakukan replikasi
sebanyak tiga kali (triplo). Kandungan flavonoid total dari ekstrak dihitung sebagai
ekuivalen kuersetin (QE).
Hasil analisis dinyatakan sebagai kadar rata-rata £ SD. Semua pengukuran dilakukan
replikasi sebanyak tiga kali. Data dianalisis dengan Microsoft Excel dan OriginPro 7.0
data analysis software, dan perbedaan signifikan antar rata-rata (p <0,05) dihitung
dengan t-tests SPSS ver. 20.

3. Hasil dan Pembahasan

Penelitian mengenai aktivitas flavonoid sebagai antioksidan dan pengaruhnya terhadap
nutrisi dan kesehatan manusia telah banyak dilakukan. Mekanisme kerja flavonoid adalah
melalui proses penangkapan radikal bebas atau chelating (Kessler et al., 2003; Cook dan
Samman, 1996). Senyawa fenolik adalah golongan senyawa antioksidan yang bertindak
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sebagai terminator radikal bebas (Shahidi dan Wanasundara, 1992). Senyawa seperti
flavonoid, yang mengandung gugus fungsi hidroksil, bertanggung jawab untuk efek
antioksidan pada tanaman (Das dan Pereira, 1990).

Sampel daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3 (IBA3)
diekstraksi secara maserasi pada penelitian ini. Maserasi dipilih karena maserasi
merupakan metode yang mudah dan sederhana untuk dilakukan. Sedangkan pelarut yang
digunakan dalam proses ekstraksi adalah etanol, karena etanol merupakan pelarut yang
bersifat universal, dapat melarutkan hampir semua jenis senyawa organik pada simplisia.
Penggunaan etanol sebagai pelarut untuk proses ekstraksi, utamanya untuk penentuan
kadar flavonoid total telah banyak dilakukan, misalnya oleh Anwar et al. (2017) yang
meneliti tentang kandungan flavonoid total dalam daun binjai (Mangifera caesia Jack.);
Bakti dkk. (2017) pada daun Kasturi (Mangifera casturi Kosterm.); Yulianti dkk. (2014)
pada daun benalu mangga (Dendrophthoe pentandra L. Miq) dan penelitian lainnya.

Proses maserasi dilakukan selama 3 x 24 jam, dimana setiap harinya dilakukan
pengadukan untuk mempermudah proses penetrasi pelarut kedalam simplisia. Setelah
proses ektraksi selesai, ektrak kasar selanjutnya disaring dengan kain serkai dilanjutkan
penyaringan dengan kertas saring untuk memastikan ekstrak yang diperoleh bebas dari
serbuk daun halusnya. Hasil penyaringan ini selanjutnya di uapkan pelarutnya dengan
vacuum rotary evaporator pada suhu 40 °C hingga diperoleh ektrak kental etanol.
Penggunaan suhu 40 °C untuk pengeringan dengan oven mengacu pada penelitian yang
dilakukan oleh Rivai dkk. (2010). Rivai dkk. membandingkan metode pengeringan untuk
melihat pengaruhnya terhadap aktivitas antikosidan daun Dewa (Gynura pseudochina
(L.) DC.), diperoleh hasil bahwa pengeringan dengan oven pada suhu 40 °C memiliki
aktivitas antioksidan tertinggi dibandingkan metode pengeringan dengan oven pada 60
°C dan kering angin (x 25 °C).

Penentuan kadar flavonoid total pada sampel menggunakan kuersetin sebagai standar
(QE). Penggukuran kadar flavonoid total menggunakan metode —AICl; dimana
penambahan AICI; menghasilkan senyawa kompleks yang menyebabkan terjadinya
pergeseran panjang gelombang ke arah visible
(tampak) (Chang et al., SRR s 2002).

Absorbansi
\
i

Konsenteusi (ppm)

Gambar 1 Kurva standar kuersetin pada panjang gelombang 434,2 nm
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Larutan standar kuersetin yang digunakan memiliki variasi konsentrasi 2, 4, 6, 8 dan
10 ppm dan diukur pada panjang gelombang 434,2 nm. Dari pengukuran masing-masing
larutan standar diperoleh nilai absorbansi, kemudian masing-masing larutan standar di
plot antara konsentrasi dan absorbansinya menggunakan OriginPro 7.0 data analysis
software sehingga diperoleh kurva standar dan persamaan regresi linier (Gambar 1).
Persamaan garis ini selanjutnya digunakan untuk mengukur konsentasi dari masing-
masing sampel (IBA3-FD dan IBA3-OD). Berdasarkan Gambar 1, dapat dilihat bahwa
persamaan regresi linier yang diperoleh sebesar y=0,06585x+0,0125 dengan nilai
koefisien korelasi (R) sebesar 0,9998. Masing-masing metode pengeringan dilakukan
replikasi 3 kali untuk penentuan kadar flavonoid total.

Senyawa flavonoid total dilaporkan sebagai setara kuersetin dengan mengacu pada
kurva baku. Flavonoid total dalam ektrak diperoleh dengan cara memasukkan nilai
absorbansi sampel kedalam persamaan regresi linier sehingga diperoleh nilai konsentrasi
flavonoid total. Hasil persentase kadar flavonoid total ditunjukkan pada Tabel 1. Hasil
yang diperolen menunjukkan bahwa kedua metode memberi hasil yang berbeda
signifikan (<0,05), yaitu IBA3-FD sebesar 3,193+0,438 % dan IBA3-OD sebesar
1,478+0,078 %.

Tabel 1 Hasil pengukuran kadar flavonoid total pada daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas
Antin 3

Sampel Replikasi  Absorbansi Konsentrasi Kadar Kadar rata-rata

(ppm) (%) (%)
1 0,400 5,880 2,940

IBA3-FD 2 0,500 7,398 3,699 3,193
3 0,400 5,880 2,940
1 0,216 3,088 1,544

IBA3-OD 2 0,196 2,785 1,392 1,478
3 0,210 2,997 1,498

SD IBA3-FD 0,438

SD IBA3-OD 0,078

Sig 0,003

Chan et al., (2009) mempelajari metode pengeringan pada beberapa daun yang ada di
Malaysia dan menyimpulkan bahwa freeze-drying merupakan metode yang paling unggul
dibandingkan dengan metode pengeringan lainnya dalam mempertahankan sifar
antioksidan, kandungan fenolik total dan lain-lain. Hal ini disebabkan oleh fakta bahwa
tidak ada degradasi termal yang terjadi dalam metode freeze-drying, selain itu juga
menyebabkan enzim yang bersifat degradatif berfungsi. Lebih jauh lagi, freeze-drying
diketahui sebagai metode pengeringan yang memiliki efisiensi ekstraksi yang tinggi
karena kristal es yang terbentuk dalam matriks tanaman dapat memecah struktur sel yang
menyebabkan komponen sel keluar dan memberi jalan masuk bagi pelarut, hal inilah
yang menyebabkan freeze-drying menjadi metode pengeringan yang lebih baik (Babu et
al., 2014).
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4. Kesimpulan

Metode pengeringan berpengaruh terhadap kandungan flavonoid dalam daun ubi jalar
ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3. Terdapat perbedaan yang signifikan
(<0,05) antara kandungan flavonoid total dari sampel daun ubi jalar ungu (Ipomoea
batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3 yang dikeringkan dengan metode freeze-drying
(IBA3-FD) dengan metode oven-drying (IBA3-OD). Dimana dari metode IBA3-FD
sebesar 3,193+0,438 %, sedangkan IBA3-OD sebesar 1,478+0,078 %. Hasil tersebut
menunjukkan bahwa metode pengeringan yang berbeda dapat menyebabkan perbedaan
kadar flavonoid total. Daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3
dapat menjadi sumber antioksidan alami, dengan potensi penggunaan di bidang makanan,
kosmetik dan farmasi. Diperlukan penelitian lebih lanjut mengenai aktivitas antioksidan
pada daun ubi jalar ungu (Ipomoea batatas (L.) Lamk) varietas Antin 3.
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SAMBUTAN KETUA PANITIA SEMNAS PPM 2018

Assalamu ‘alaikum warahmatullahi wabarakatuh, Selamat pagi dan Salam
sejahtera

Yang terhormat Direktur Jenderal Ditjen Sumberdaya Iptek Dikti, Prof Dr. Ali
Ghufron Mukti, M.Sc., Ph.D. sekaligus sebapai salah satu Pembicara Utama,

Yang terhormat Bapak Rektor Universitas Negen Surabaya, Prof. Dr. H. Nurhasan,
M Kes.

Yang kami hormati para Wakil Rektor, Dekan, Direktur Pascasarjana, Ketua Lembaga,
Kepala Biro, Pimpinan Jurusan/Prodi,

Yang Terhormat Para Pembicara Utama, Prof Dr. Ali Ghufron Mukti, M.Sc., PhD.,
Kepala LIPI Dr. Laksana Tri Handoko, serta Akadenusi dan ITS dan Chairperson
Enciety Business Consult Bapak Drs. Kresnayana Yahya, M.Sc.,

Yang kanm hormati para undangan, mahasiswa, pemakalah serta peserta Semnar yang
kamu banggakan,

Puji syukur ke hadirat llahi Robbi, Allah SWT, atas limpahan berkah dan rahmatNya
selmggahhdapatbm-samnpndnhmxmhnggalZ?Okmbazomdahm
menghadin Seminar Nasional Hasil Penelitian dan Pengabdian kepada Masyarakat
2018 (SEMNAS PPM 2018)

Suatu kebahagiaan bag: saya untuk mengundang dan menyambut anda dalam Seminar
Nasional Hasil Penelitian dan Pengabdian kepada Masyarakat 2018 (SEMNAS
PPM 2018) yang diselenggarakan oleh Lembaga Penelitian dan Pengabdian kepada

Masyarakat (LPPM) Universitas Neperi Surabaya di Best Westermn Papilio Hotel,

Surabaya.

Pada kesempatan mi 1jinkanlah saya menyampatkan penghargaan dan ucapan terima
kasth yang sebesar-besamya kepada Bapak Rektor Umiversitas Negeri Surabaya,
Bapak/Ibu Wakil Rektor, Dekan, Direktur Pascasarjana, Ketua Lembaga, Kepala Biro,
Pimpnan Jurusan//Prodi, para pembicara utama, pemakalah, peserta, para mahasiswa,
panitia, serta para undangan dan semua pihak atas dedikasi dan dukungannya sehingga
senunar im dapat terselengpara dengan batk.

Kegiatan Semnas PPM 2018 i mengangkat tema: “Mewujudkan Daya Saing dan
Kemandirian Bangsa Melalui Pemanfaatan Hasil Penelitian dan Pengabdian
kepada Masyarakat” yang dijabarkan menjadi beberapa sub-tema: 1) Inovasi
Pendidikan, 2) Konservasi, Sains dan Teknologi, 3)Kmhhsmdn|:dan?mgembmgm
Sumbe:Dayn,4)EronmdanManqanm,S)Suandlyl,
Kemasyarakatan, dan 6) Pengabdian kepada Masyarakat.

Semunar in1 merupakan forum akademik bagi peneliti, akademisi, maupun praktisi dan
berbagai disiphn ilmu yang berbeda dan saling berinteraksi, yang diharapkan

i}
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menunculkan konsep, gagasan, inovasi baru, bahkan kontroversi, namun dalam
ouansa tloiah. Kekayaan intelektual hasil-hasil temuvan penelitian yang
terhindung secara hukum dan diterapkan dalam pengabdian kepada masyarakat tentu
mampu mewujudkan Indonesia sebagai bangsa besar yang mandiri dan berdaya saing,

Porkenankan kesempatan i1, kami melaporkan bahwa peserta Semnas PPM 2018
it dihidin sekitar 271 orang, yang terdini dari 3 narasumber, 13 undangan, 230
dan peserta, serta 25 orang panitia. Sesungguhnya, pada satu dua minggu
menjelang han pelaksanaan semnar im masth banyak dosen/penelitt atau
tnliasiswn yang berkemginan kuat untuk menginmkan naskah sebagai pemakalah.
Nmkmkdabahsmwaktuagnrpasiapmdapatbajalmopﬁmal,dmgm
pada tanggal 10 Oktober 2018 setelah
: tersebar dari berbagai daerah provinsi
di Indonesia, meliputi Provinsi DKI Jakarta, Jawa Barat, Jawa Tengah, Jawa Timur,
Sulawesi dan Maluku, Hal 1m menunjukkan antusiasme yang luar biasa dan para
dalam berbag: pengetahuan maupun temuan hasil penelitian dan

pengabicdian kopada masyarakat dan multidisiplin yang berbeda.

i pula, mohon dengan hormat Bapak Rektor Unesa, Prof. Dr. H,
berkenan untuk memberikan sambutan dan arahan dalam kegiatan
sekaligus berkenan membuka secara resoi acara seminar nasional ini

mm suinbutan kami, mohon maaf atas segala kekurangan dan

-

wabarakatuh.

Surabaya, 27 Oktober 2018
Ketua Panitia Semnas PPM 2018

Dr. Andre Dwijanto Witjaksono, ST, M.Si.
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SAMBUTAN REKTOR

Prof. Dr. H. Nurhasan, M.Kes.
Rektor Universitas Negen Surabaya

Assalamu  ‘alaikum warahmatullahi wabarakatuh, Selamat pagi dan Salam
sejahtera

Yang terhormat Direktur Jenderal Ditjen Sumberdaya Iptek Dikti, Prof Dr. Ali
Ghufron Mukti, M Sc., PhD.

Yangkamihomaﬁpthlldlm,D&nDMnhsmmjma,Kmmbap,
Kepala Biro, Pimpinan Jurusan/Prodi,

Yang Terhormat Para Pembicara Utama, Prof Dr Ali Ghufron Mukti, M. Sc, PhD,
Kepﬂamtm‘hmm}hndoko.mmm&ﬂmdmmd)pm
Enciety Business Consult Bapak Drs. Kresnayana Yahya, M.Sc.,

Yang kanu hormati para pemakalah dan peseria Seminar serta para undangan sekalian,

Dalam kesempatan yang berbahagia i, manilah kita panjatkan puji syukur ke hadirat
Allah SWT, atas segala berkah dan selungga kita dapat bersama-sama han
un menghadin  Seminar Nasional Hasil Penelitian dan Pengabdian kepada
Masyarakat 2018 (SEMNAS PPM 2018).

Ijmkmlahkamimenyampaikmsahmhmpdmsehmatdatmgkepadapam
pembicara, pemakalah, dan peserta semunar terutama dan luar pulau Jawa, untuk
mengunjungi kota pahlawan Surabaya .

Tema Semnas PPM 2018 i1 adalah “Mewujudkan Daya Saing dan Kemandirian
Bangsa Melalui Pemanfaatan Hasil Penelitian dan Pengabdian kepada
Masyarakat” Tema pokok tersebut dijabarkan menjadi beberapa sub-tema, yaitu: 1)
Inovasi Penchdikan, 2) Konservasi, Sans dan Teknologi, 3) Kualitas Hidup dan
Pengembangan Sumber Daya, 4) Ekononu dan Manajemen, 5) Senu Budaya, Sosial,
dan Kemasyarakatan, dan 6) Pengabdian kepada Masyarakat Seminar ini Juga
mewadali para praktisi dan akadenmst untuk berbagi praktek terbark maupun hasil-
hasil penelitian dan bidang 1lmu yang serupa. Hasil penelitian dan pengabdian kepada
masyarakat bermuara pada pengembangan IPTEK yang dapat meningkatkan
kesejahteraan masyarakat dan daya saing bangsa. Untuk mencapai hal tersebut, harus
dxkehhmakarpemmsahlmndandicaﬂkanpelgsaupmhamya.mgns
seorang peneliti dan pelaksana pengabdian kepada masyarakat adalah menggali,

fiv)
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kepakaran yang dunilikinya serta mewujudkan smergi kolaboratif dengan stakeholder
terkmt

Atas nama Universitas Negeni Surabaya, kami i

kepada semuna pembicara utama, peserta, dan mahasiswa yang telah
menjukkan antusiasme dan secara aktif mengikuti seminar ini. Selamat bagi para
perakalah atas pencapaian saat mi dalam berbapi ide dan pengetahuan, menuju
terwujudnya Indonesia yang mandini dan berdaya saing. Kami ucapkan pula selamat
dun sukses kepada panitia yang telah mempersiapkan acara ini sehingga terlaksana
dengan buk.

Selamat berseminar dan semoga sukses. Semoga kerja keras, kerja cerdas dan kerja
1khlas Bapak Ibu sekalian senantiasa mendapatkan ndho dari Allah SWT, Tuhan Yang
Maha Esa.

Wassalamu ‘alaikum warahmatullahi wabarakatuh.

Surabaya, 27 Oktober 2018
Rektor
Universitas Negeri Surabaya
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